Brotkarte/Brétchenkarte

DEUTSCHES
Nr BROTINSTITUT ev.

genaue Verkaufsbezeichnung

Mischungsverhéaltnisse

Roggenmehl in % Type:
Weizenmehl in % Type:
Dinkelmehl in % Type:
Roggenschrot in % Type:
Weizenschrot in % Type:
Roggenvollkorn in % Type:
Weizenvollkorn in % Type:

sonstige: z.B. Getreide, Saaten, NiUsse, Rosinen
in % auf Mehl

Tag der Herstellung: . . 20

ausgebacken um: : Uhr

Name und Stempel

Veroffentlichung postitiver Ergebnisse
(Presse, Website etc.) nicht erwiinscht

Brotkarte/Brétchenkarte

DEUTSCHES
Nr BROTINSTITUT ev.

genaue Verkaufsbezeichnung

Mischungsverhéaltnisse

Roggenmehl in % Type:
Weizenmehl in % Type:
Dinkelmehl in % Type:
Roggenschrot in % Type:
Weizenschrot in % Type:
Roggenvollkorn in % Type:
Weizenvollkorn in % Type:

sonstige: z.B. Getreide, Saaten, NiUsse, Rosinen
in % auf Mehl

Tag der Herstellung: . . 20

ausgebacken um: : Uhr

Name und Stempel

Veroffentlichung postitiver Ergebnisse
(Presse, Website etc.) nicht erwlinscht

Brotkarte/Brétchenkarte

DEUTSCHES
Nr BROTINSTITUT ev.

genaue Verkaufsbezeichnung

Mischungsverhéaltnisse

Roggenmehl in % Type:
Weizenmehl in % Type:
Dinkelmehl in % Type:
Roggenschrot in % Type:
Weizenschrot in % Type:
Roggenvollkorn in % Type:
Weizenvollkorn in % Type:

sonstige: z.B. Getreide, Saaten, NiUsse, Rosinen
in % auf Mehl

Tag der Herstellung: . . 20
ausgebacken um: : Uhr

Name und Stempel

Veroffentlichung postitiver Ergebnisse
(Presse, Website etc.) nicht erwiinscht

Brotkarte/Brétchenkarte

DEUTSCHES
Nr BROTINSTITUT ev.

genaue Verkaufsbezeichnung

Mischungsverhéaltnisse

Roggenmehl in % Type:
Weizenmehl in % Type:
Dinkelmehl in % Type:
Roggenschrot in % Type:
Weizenschrot in % Type:
Roggenvollkorn in % Type:
Weizenvollkorn in % Type:

sonstige: z.B. Getreide, Saaten, NiUsse, Rosinen
in % auf Mehl

Tag der Herstellung: . . 20
ausgebacken um: : Uhr

Name und Stempel

Veroffentlichung postitiver Ergebnisse
(Presse, Website etc.) nicht erwlinscht



Stollenkarte

Nr.

DEUTSCHES
BROTINSTITUT ev.

genaue Verkaufsbezeichnung

%
%
%
%

%
%

%

Zutaten

Weizenmehl Type:

sonstige Mehle bei Spezialstollen (Dinkelstollen etc.)

Butter bezogen auf Mehl

Margarine bezogen auf Mehl

Trockenfriichte bezogen auf Mehl

Fillung bezogen auf Teig (Mohn, Nuss, Marzipan etc.)

sonstige Zutaten bei Spezialstollen bezogen
auf Mehl (Mandeln, Nusse, Kuvertiire etc.)

Tag der Herstellung: . . 20

Name und Stempel

Veroffentlichung postitiver Ergebnisse
(Presse, Website etc.) nicht erwinscht

Stollenkarte

Nr.

DEUTSCHES
BROTINSTITUT ew.

genaue Verkaufsbezeichnung

%
%
%
%

%
%

%

Zutaten

Weizenmehl Type:

sonstige Mehle bei Spezialstollen (Dinkelstollen etc.)

Butter bezogen auf Mehl

Margarine bezogen auf Mehl

Trockenfriichte bezogen auf Mehl

Fullung bezogen auf Teig (Mohn, Nuss, Marzipan etc.)

sonstige Zutaten bei Spezialstollen bezogen
auf Mehl (Mandeln, Nisse, Kuvertire etc.)

Tag der Herstellung: . . 20

Name und Stempel

Verdffentlichung postitiver Ergebnisse
(Presse, Website etc.) nicht erwiinscht

Stollenkarte

Nr.

DEUTSCHES
BROTINSTITUT ev.

genaue Verkaufsbezeichnung

%
%
%
%

%
%

%

Zutaten

Weizenmehl Type:

sonstige Mehle bei Spezialstollen (Dinkelstollen etc.)
Butter bezogen auf Mehl
Margarine bezogen auf Mehl

Trockenfriichte bezogen auf Mehl
FUIIung bezogen auf Teig (Mohn, Nuss, Marzipan etc.)

sonstige Zutaten bei Spezialstollen bezogen
auf Mehl (Mandeln, Nusse, Kuvertire etc.)

Tag der Herstellung: . . 20

Name und Stempel

Veroffentlichung postitiver Ergebnisse
(Presse, Website etc.) nicht erwinscht

Stollenkarte

Nr.

DEUTSCHES
BROTINSTITUT ev.

genaue Verkaufsbezeichnung

%
%
%
%

%
%

%

Zutaten

Weizenmehl Type:

sonstige Mehle bei Spezialstollen (Dinkelstollen etc.)
Butter bezogen auf Mehl
Margarine bezogen auf Mehl

Trockenfriichte bezogen auf Mehl
FUIIung bezogen auf Teig (Mohn, Nuss, Marzipan etc.)

sonstige Zutaten bei Spezialstollen bezogen
auf Mehl (Mandeln, Nusse, Kuvertire etc.)

Tag der Herstellung: . . 20

Name und Stempel

Verdffentlichung postitiver Ergebnisse
(Presse, Website etc.) nicht erwlinscht
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